Kielce 27.06.2024 r.

Targi Kielce S.A.

ul. Zaktadowa 1, 25-672 Kielce
tel. (41) 3651222
www.targikielce.pl/przetargi

ZAPROSZNIE DO ROKOWAN (ZDR)
NA WYKONANIE ZADANIA:
ustuga cateringowa "VIP Lunch dla gosci targoéw MSPO 2024"

I. Inwestor - Zamawiajacy
Targi Kielce S. A.

ul. Zaktadowa 1, 25-672 Kielce
www.targikielce.pl/przetargi

Il. Tryb udzielenia zamdwienia
1. Postepowanie w celu zawarcia umowy na realizacje zamdwienia prowadzi sie w trybie mieszanym

zawierajgcym elementy negocjacji i przetargu zgodnie z przepisami Kodeksu Cywilnego.
2. Stosunek prawny pomiedzy Zamawiajgcym i Wykonawcg na etapie poprzedzajgcym zawarcie umowy
ksztattujg postanowienia niniejszego ZDR.

I1l. Opis przedmiotu zaméwienia
Przedmiotem zamowienia jest: Zapewnienie ustugi cateringowej ,VIP lunch dla gosci targéw MSPO
2024".

1. Ustuga cateringowa "VIP Lunch dla gosci targdw MSPO 2023" swiadczona w dniach
3 -6 wrzesnia 2024 r. w obiektach Targéw Kielce S.A. w turach ok. 300 - 350 osdb kazda.

2. Zadaniem Wykonawcy bedzie zapewnienie poczestunku lunch w dniach 3- 6 wrzesnia 2024 roku dla
wystawcow i gosci Targdw Kielce, w kilku turach, maksymalnie 200 gosci / tura:
a) wdniu 3 wrzesnia 2024 roku — 3 (do 5 maksymalnie) tury w godzinach od 12:00 do godziny 16:00.

b) w dniach 4 -5 wrzesnia 2024 roku — po 3 tury kazdego w godzinach od 12:00 do godziny 16:00.

c) wdniu 6 wrzesnia 2024 roku — 1 tura w godzinach od 12:00 do godziny 14:00.

d) liczba gosci, ilos¢ tur oraz okreslenie doktadnych godzin poszczegdlnych tur zostanie ostatecznie
potwierdzona do dnia 30 sierpnia 2024 r.

e) zamawiajgcemu przystuguje weryfikacja ilosci gosci (zmniejszenie lub zwiekszenie) w granicach do
+-20% do godziny 12, w dniu poprzedzajacym dla kazdej tury, podczas Targéw MSPO.

3. W ramach ustugi cateringowej Wykonawca zapewni przygotowanie i obstuge bufetu zgodnie z menu
oraz warunkami okreslonymi w ZDR oraz w zatgczniku nr 1 ponizej, codziennie przez czas trwania
Wydarzenia tj. w dniach 3 - 6 wrzesnia 2024 r. w godzinach 11:45-16:30.

4. Sugerowane menu — struktura na kazdy dzien:

- zupa — 2 rodzaje do wyboru- zupa na bazie miesa i zupa vege / krem,

- danie gtdwne — 3 rodzaje do wyboru kazdego dnia — danie miesne, danie rybne, danie
wegetarianskie,

- dodatki skrobiowe — 2 rodzaje do wyboru (np. ziemniaki, kasze, ryz, kluski),

- 3 rodzaje do wyboru — suréwka/satatka z warzyw swiezych, warzywa gotowane.

5. W bufecie powinny by¢ serwowane dania zgodnie z zatwierdzonym menu. Serwowane napoje i dania
powinny by¢ regularnie uzupetniane przez obstuge bufetu. (nazwy potraw w jezyku polskim oraz

angielskim).
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VI.

Napoje i dania, o ktérych mowa w zatgczniku, powinny by¢ dostepne dla gosci w godzinach
oznaczonych przez Zamawiajgcego.

Napoje zimne (woda mineralna, soki) i owoce, dostarcza/zabezpiecza Zamawiajgcy na kazdy dzien.
Wszystkie produkty wykorzystywane na potrzeby realizacji ustugi gastronomicznej powinny byc¢ swieze
i wysokiej jakosci oraz spetnia¢ wymagania bezpieczenstwa zdrowotnego. Wykonawca jest zobowigzany
do pobrania i przechowania probek oferowanych dan zgodnie z wymogami Sanepidu.

Wykonawca jest zobowigzany zapewnic¢ produkty gastronomiczne, a takze przygotowac i wyposazyc
zaplecze kuchenne niezbedne do wykonania wszystkich elementéw ustugi cateringowe;j.

Wykonawca zapewni stoty konsumpcyjne okragte dla ok. 300 osdb na jedng ture i/lub stoty koktajlowe,
nakryte obrusem lub pokrowcem stoty bufetowe oraz stoliki koktajlowe (wszystko jednolite).

Poza elementami wyposazenia zaplecza kuchennego niezbednego do realizacji ustugi (np. lodéwka,
podgrzewacze, ewentualnie w razie potrzeby zmywarka gastronomiczna itp.) Wykonawca zapewni
naczynia wielokrotnego uzytku, w tym talerze porcelanowe gtebokie i duze, wysokie szklanki do
napojéw zimnych, dzbanki na wode i soki, sztucce, serwetki.

Wykonawca, zgodnie z posiadang wiedzg i doswiadczeniem, zapewni niezbedng do prawidtowej
realizacji ustugi cateringowej liczbe pracownikéw obstugi. Wykonawca gwarantuje, iz okreslona przez
niego liczba pracownikéw pozwoli na zapewnienie sprawnego i zgodnego z wysokimi standardami
przebiegu procesu Swiadczenia ustugi cateringowej.

Wykonawca zapewni, ze pracownicy $wiadczgcy ustuge cateringowg posiadajg niezbedne dokumenty
upowazniajgce do pracy na terenie targéw i kontaktu z zywnoscis.

Wykonawca zapewni stroje dla pracownikéw $wiadczacych ustuge cateringowg, ktére powinny by¢
schludne, eleganckie, dopasowane do charakteru wydarzenia targowego. Personel bedzie posiadaé
identyfikatory imienne.

Obstuga bufetu polega na serwowaniu (wydawaniu) positkdw przez kelneréw gosciom indywidualnie
wg. zamoéwionego positku i dostepnego menu.

Do zadan personelu Wykonawcy bedzie nalezato rdwniez dbanie o porzadek wokét bufetu i zaplecza
kuchennego, w tym zbieranie i mycie brudnych naczyn oraz regularne usuwanie odpadéw.

. Terminy

Termin sktadania ofert do 03 lipca 2024 roku r. (pigtek) do godziny 16:00, w zamknietych kopertach
w siedzibie spdtki Targi Kielce S.A., ul. Zaktadowa 1 w Recepcji.
Termin wykonania: w dniach 3 - 6 wrzesnia 2024 r.

Kryterium wyboru oferty
Zamawiajgcy zastosuje jako kryterium oceny ofert:

a) Cena-60%
b) Posiadane zaplecze i wyposazenie - 10%
c) Referencje i doswiadczenie - 30%

Wykaz dokumentow jakie maja dostarczy¢ Wykonawcy w celu potwierdzenia
spetnienia warunkéw udziatu w postepowaniu
Wykonawca zobowigzany jest ztozy¢:

1.1. Wypetniony formularz ofertowy - Specyfikacje menu wg wzoru okreslonego w zatgczniku do
ZDR, Wymagana forma dokumentu — oryginat.

1.2. Aktualne zaswiadczenie o wpisie do ewidencji o dziatalnosci gospodarczej. Wymagana forma
dokumentu — oryginat lub kopia poswiadczona za zgodnosc z oryginatem przez Wykonawce.

1.3. Referencje (minimum 3) dotyczgce realizacji ustug gastronomicznych poza obiektem oferenta,
dla grupy ok. 1000 os6b dziennie wraz z obstugq (wartosc¢ ogétem zlecenia netto minimum
100.000,-zt), z okresu czasu minimum ostatnich 5 lat.



1.4. Informacja o ilosci, jednolitym ubiorze i kwalifikacjach personelu (minimalna liczba obstugi
kelnerskiej 1 kelner/40 osob) - wymagany jednolity ubicr, podstawowa komunikacja w jez.
angielskim (co najmniej 30% personelu).

VII. Opis sposobu przygotowania ofert
1. Wymogiformalne:

1.1. Oferta winna by¢ sporzgdzona zgodnie z wymogami ZDR na zatgczonym druku ,formularz
ofertowy”.
1.2. Do oferty winny by¢ dotagczone dokumenty wskazane w pkt. VI
2. Opakowanie oferty:
2.1. Oferta powinna by¢ spakowana do jednej koperty i zawieraé: dokumenty formalno-prawne oraz
oferte cenowg — wypetniony formularz ofertowy (zatgcznik).
2.2. Koperte opatrzy¢ napisem: ,,MSPO VIP Lunch - 2024”.

VIIl. Zakonczenie postepowania bez wyboru oferty.
1. Zamawiajgcy ma prawo do uniewaznienia postepowania bez podania przyczyny.

2. Z waznych powoddow zamawiajgcy moze odstgpi¢ od zawarcia umowy w terminie 7 dni od ztozenia
oswiadczenia o wyborze najkorzystniejszej oferty.

3. W przypadkach okreslonych w pkt. 1 i 2 Wykonawca, ktdrego oferta nie zostata wybrana oraz
Wykonawca, ktérego dotyczy odstgpienie od zawarcia umowy nie moze zgtaszac jakichkolwiek
roszczen do Zamawiajgcego, w szczegdlnosci o zwrot wydatkdw poniesionych w zwigzku z
postepowaniem lub o naprawienie szkody poniesionej przez to, ze Wykonawca liczyt na zawarcie
umowy.

IX. Klauzula RODO.
Wykonawca, oswiadcza, ze sktadajgc oferte wyraza zgode na przetwarzanie danych osobowych, ktérych

Administratorem sg Targi Kielce S. A. ul. Zaktadowa 1, 25-672 Kielce i zapoznat sie
z informacjami dotyczgacymi ochrony danych osobowych znajdujgcymi sie na stronie:
http://www.targikielce.pl/pl/rodo-klauzula-informacyjna, 18198.htm

X. Kontakt z Wykonawcami i zadawanie pytan wylacznie drogg mailowg na adres e-mail:
catering@targikielce.pl
Wszelkie pytania dotyczace przedmiotu zamdwienia nalezy sktada¢ wytacznie w formie pisemnej

(mailowej), nie pdzniej niz na 7 dni przed uptywem terminu sktadania ofert. Zamawiajgcy zobowigzuje
sie do udzielenia odpowiedzi nie pdzniej niz w ciggu 2 dni roboczych od daty zapytania. Ztozenie pytan
nie powoduje przedtuzenia terminu sktadania ofert.
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Zatgcznik nr 1
— Wzor formularza ofertowego (do wykorzystania roboczego plik Excel z dziennym zestawieniem menu). Oferta na

przygotowanie i serwowanie w ramach ustugi ,,VIP Lunch dla gosci targéw MSPO 2024” - ilosci zgodnie z pkt. 11
podpkt. 2.

Ip | Nazwa (wpisa¢ nazwe potrawy na kazdy dzien) Cena jednostkowa brutto | gramatura | Ilos¢ porcji/100 os
I dzien
Zupa I* (60% ilosci) 250ml 60
Zupa l1* (40% ilosci) 250ml 40
Danie gtéwne- potrawa migsna™ (70% ilosci) 200g 70
Danie glowne- potrawa rybna* (30% ilosci) 150g 30
Danie glowne- potrawa wegetarianska* (10% 150-200g 10
ilosci)
Dodatki skrobiowe — I-* (50% ilosci) 100g 50
Dodatki skrobiowe — I1-* (50% ilosci) 100g 50
Satatka /surowka/warzywa I* (30% ilosci) 100g 30
Satatka /surowka/warzywa II* (30% ilosci) 100g 30
Satatka /surowka/warzywa I11* (30% ilosci) 100g 30
Cena brutto za I dzien/osobe
11 dzien
Zupa I* (60% ilosci) 250ml 60
Zupa l1* (40% ilosci) 250ml 40
Danie gltdéwne- potrawa migsna* (70% ilosci) 200g 70
Danie glowne- potrawa rybna* (30% ilosci) 150g 30
Danie glowne- potrawa wegetarianska* (10% 150-200g 10
ilosci)
Dodatki skrobiowe — I-* (50% ilosci) 100g 50
Dodatki skrobiowe — I1-* (50% ilosci) 100g 50
Satatka /surowka/warzywa I* (30% ilosci) 100g 30
Satatka /surowka/warzywa II* (30% ilosci) 100g 30
Satatka /surowka/warzywa I11* (30% ilosci) 100g 30
Cena brutto za 11 dzien/osobe
111 dzien
Zupa I* (60% ilosci) 250ml 60
Zupa l1* (40% ilosci) 250ml 40
Danie gtdéwne- potrawa migsna™ (70% ilosci) 200g 70
Danie gtdéwne- potrawa rybna* (30% ilosci) 1509 30
Danie glowne- potrawa wegetarianska* (10% 150-200g 10
ilosci)
Dodatki skrobiowe — I-* (50% ilosci) 100g 50
Dodatki skrobiowe — 1I-* (50% ilosci) 100g 50
Satatka /surowka/warzywa [* (30% ilosci) 100g 30
Satatka /surowka/warzywa II* (30% ilosci) 100g 30
Satatka /surowka/warzywa II1* (30% ilosci) 100g 30
Cena brutto za 111 dzien/osobe
IV dzien
Zupa I* (60% ilosci) 250ml 60
Zupa l1* (40% ilosci) 250ml 40
Danie gtdéwne- potrawa migsna* (70% ilosci) 200g 70
Danie gtdéwne- potrawa rybna* (30% ilosci) 1509 30
Danie glowne- potrawa wegetarianska* (10% 150-200g 10
ilosci)
Dodatki skrobiowe — I-* (50% ilosci) 100g 50
Dodatki skrobiowe — I-* (50% ilosci) 100g 50
Satatka /surowka/warzywa I* (30% ilosci) 100g 30
Satatka /surowka/warzywa I1* (30% ilosci) 100g 30
Satatka /surowka/warzywa III* (30% ilosci) 100g 30
Cena brutto za 1V dzien/osobe




Nazwa Oferenta, nr NIP:

Imi¢ 1 nazwisko sporzadzajacego, telefon:

*prosze wpisaé nazwe potrawy



